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Vitigni
Pinot Bianco 60% e Chardonnay del Veneto 40%, 
selezionate a mano da vocati vigneti collinari veneti

Colore
Colore giallo paglierino chiaro e brillante

Profumo
Fresco, giovane, fruttato, invitante

Sapore
Asciutto, fragrante, frizzante, da fermentazione 
naturale

Abbinamento ai cibi
Perfetto come aperitivo, con antipasti e piatti a 
base di pesce. Da bersi giovane. Si consiglia di 
servire ben fresco

Temperatura 8-9°C
Invecchiamento da bersi giovane
Gradi 11 % vol.

PINOT CHARDONNAY FRIZZANTE
Indicazione Geografica Tipica

Prodotto dalle uve del Pinot Bianco 60% e Chardonnay del 
Veneto 40%, selezionate a mano da vocati vigneti collinari 
veneti. Il processo di vini�cazione avviene mediante pressatu-
ra sof�ce e fermentazione a temperatura controllata; in marzo 
rifermentazione in autoclave secondo il metodo Charmat. Il 
colore è giallo paglierino chiaro e brillante. Il profumo è fresco, 
giovane, fruttato, invitante. Il sapore asciutto, fragrante, 
frizzante, da fermentazione naturale. Perfetto come aperitivo, 
con antipasti e piatti a base di pesce. Da bersi giovane. Si 
consiglia di servire ben fresco.


